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RESUMO

Este trabalho apresenta um estudo bilingue na lingua portuguesa, variante brasileira, e na lingua
japonesa de termos designativos da hotelaria. A pesquisa foi incentivada pela importancia da
terminologia especializada na comunicacdo entre profissionais e estudiosos de hotelaria, bem
como pela caréncia de glossarios terminoldgicos bilingues da area envolvendo as linguas citadas.
O objetivo geral foi explorar termos técnicos da restauracdo hoteleira em lingua portuguesa do
Brasil com equivalentes em lingua japonesa. Como objetivos especificos buscou-se selecionar
termos técnicos da restauracdo hoteleira ligados a bebidas e suas definigdes presentes no
aplicativo DTMH; buscar equivaléncias e exemplificagdes, dos termos selecionados, escritas em
lingua japonesa; apresentar a existéncia ou ndo de dicionarizagdo dos termos em duas obras
lexicograficas japonesas; e criar um glosséario terminoldgico bilingue portugués-japonés. A
reviséo da literatura foi embasada em materiais sobre terminologia e hotelaria. A metodologia
utilizou o método de procedimento hipotético-dedutivo, devido a lacunas interseccionais entre a
hotelaria e a linguistica, no que diz respeito a existéncia de obras terminograficas bilingues.
Segundo o0s objetivos, a pesquisa classificou-se como exploratéria-descritiva, com levantamento
bibliogréafico para sustentar o referencial tedérico e a producdo de um glossario terminoldgico
portugués/japonés. O periodo de levantamento, conceituagdo, determinacdo de equivalentes e
analise dos termos ocorreu no segundo semestre de 2023. Concluiu-se que estudos terminolégicos
para a hotelaria que incluam a lingua japonesa sdo necessarios devido a escassez de material
apropriado, & ndo dicionarizagdo de varios termos em obras lexicogréficas e a utilizacdo do
katakana, o silabario japonés que intenciona a facilitagdo de pronuncia.

Palavras-chave: Glossario bilingue, Terminologia, Restauracao hoteleira, Bebidas.

INTRODUCAO

A area da hotelaria tem grande importancia social e econébmica em inameras
localidades do mundo, inclusive no Brasil. Dados apontam que até julho de 2023, o
numero de hotéis, flats e resorts de marcas nacionais, internacionais ou independentes
superava 10 mil empreendimentos em territorio brasileiro. Enquanto o numero de
unidades habitacionais (UHs) presentes nesses empreendimentos ultrapassava 550 mil
(HOTELARIA EM NUMEROS - BRASIL 2023).
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A expressiva participacdo da hotelaria no desenvolvimento econémico do Brasil
ocorre pela integracdo da mesma com outros setores produtivos como construcao civil,
transporte, servigos turisticos e o setor de alimentos. Mesmo depois da pandemia de
Covid-19, a industria hoteleira no Brasil ndo apresentou divergéncias das tendéncias
globais de crescimento do setor (HOTELARIA EM NUMEROS - BRASIL 2023).

O setor de alimentos e bebidas (A&B) é um departamento que desempenha papel
fundamental na experiéncia dos clientes de empreendimentos hoteleiros. Este setor é
composto por atividades relacionadas diretamente a alimentacdo como buffet, room
service, coquetéis, banquetes, etc. e esta presente em restaurantes, bares, cafés, diners e
outros ambientes.

Nogueira (2019) discute a relevancia do setor de A&B em hoteis, afirmando que
ele é responsavel de 25% a 40% das receitas dos hotéis. O setor é fundamental para a
satisfacdo dos hospedes e, em alguns casos, também de publico externo. Ocorre uma
maior valorizacdo deste setor em empreendimentos localizados em &reas turisticas e nos
que oferecem pacotes de estadia do tipo all inclusive ou "tudo incluido".

Manhique (2021) destaca a importancia da restauracdo, ou do setor de A&B, para
o funcionamento dos hotéis, sendo reconhecida como complexa e exigente em termos de
médo de obra especializada. Portanto, a restauracdo compreende um custo
significativamente mais elevado em comparagdo com outros setores do negécio hoteleiro.

A Terminologia, enquanto disciplina, estuda termos especializados, descrevendo
e analisando o vocabulario designativo de uma determinada area e de seus dominios.

Krieger define Terminologia como:

[...] uma area de conhecimentos e de praticas, cujo principal objeto de
estudos tedricos e aplicados sdo os termos técnico-cientificos. Em sua
face teorica, a Terminologia ocupa-se da descri¢do da génese e dos
modos de constituicho e funcionamento das unidades lexicais
especializadas. (KRIEGER, 2005, p.1).

Para Cabré (1999), o termo “terminologia” apresenta sentido polissémico por se
referir a uma condicdo tedrica, a uma condicdo pratica e a uma condicdo de produto.
Destarte, terminologia refere-se as teorias norteadoras da disciplina; refere-se as nocoes
praticas para desenvolvimento do estudo terminoldgico; e refere-se também aos termos e
expressdes das especialidades técnico-cientificas, ou seja, aos conjuntos terminoldgicos.

No que concerne a Terminologia bilingue e multilingue, Aubert (2001) declara
que a evolugdo das atividades humanas acontece pelo estabelecimento de terminologias

coadunaveis em linguas distintas. Sendo assim, a terminologia trabalha com a traducédo
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explicitamente. Aubert (2001) também grifa que a Terminologia ndo é estagnada, uma
vez que tempo e espaco influenciam nas padronizacdes terminoldgicas das tradugdes.

A terminologia do setor hoteleiro é fundamental para uma comunicacéo através
da correta compreensao e aplicacdo de conceitos técnicos. Nesse contexto, a tese de
doutorado de Lima (2019) apresentou um estudo importante sobre a terminologia da
hotelaria, focando no portugués do Brasil e apresentando equivalentes em trés linguas
estrangeiras modernas. O resultado desse estudo foi a producdo de um dicionério
terminologico multilingue (DTMH), em formato de aplicativo mdvel.

A lingua japonesa, em constante ascensao no cenario global, também desempenha
um papel crucial na economia e no turismo. No periodo pré-pandémico, o ano de 2019
foi proficuo para a economia japonesa onde foram injetados mais de 49 bilhGes de euros
advindos da visita de mais 31 milhdes de turistas ao pais (TURISMO NO JAPAO, s.d.).
Enquanto que o Brasil recebeu mais de 220 mil turistas japoneses entre 0s anos de 2018
e 2023 (EMBRATUR, s.d.). Destarte, a representacdo da lingua japonesa neste estudo
bilingue ndo apenas visa atender as demandas especificas do setor de A&B na hotelaria,
mas também reconhece a relevancia que esta lingua agrega, estimulando a interacdo entre
culturas e promovendo uma experiéncia mais enriquecedora para japoneses e brasileiros.

De acordo com o que foi apresentado, elaborou-se o seguinte questionamento: 0s
termos designativos da restauragdo hoteleira ligados a bebidas em lingua portuguesa do
Brasil apresentam equivalentes em lingua japonesa?

Diante desta questdo, o objetivo principal desta pesquisa foi explorar termos
técnicos da restauracdo hoteleira em lingua portuguesa do Brasil com equivalentes em
lingua japonesa. Para atingir o objetivo principal, esta pesquisa procurou cumprir 0s
seguintes objetivos especificos: selecionar termos técnicos da restauracdo hoteleira
ligados a bebidas e suas defini¢cbes presentes no inventario de Lima (2019); buscar
equivaléncias e exemplificacfes, dos termos selecionados, escritas em lingua japonesa;
apresentar a existéncia ou nao de dicionarizacdo dos termos em duas obras lexicogréaficas
japonesas; e criar um glossario terminolégico bilingue portugués-japonés.

A pesquisa €, pois, justificada pela crenga que um glossario bilingue envolvendo
a lingua portuguesa e a lingua japonesa com termos relacionados a hotelaria se mostra
ndo apenas oportuno, mas fundamental para garantir uma comunicagédo efetiva e uma
experiéncia positiva a turistas, a estudantes e a profissionais da area. Os consulentes de

uma ferramenta como essas estao interessados em uma comunicagado precisa e eficaz.
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METODOLOGIA

A abordagem metodoldgica adotada para a presente pesquisa incorporou 0 método
hipotético-dedutivo. Esta escolha metodoldgica foi motivada pela identificacdo de
lacunas interseccionais entre as areas da hotelaria e da linguistica, especialmente no que
se refere & escassez de obras terminogréficas bilingues. Assim, a pesquisa foi delineada
como exploratoria-descritiva, apresentando levantamento bibliografico e documental
realizado para fundamentar o referencial tedrico e embasar a producdo do glossario
terminologico bilingue. Todo o processo de levantamento, conceituacdo, determinacédo
de equivalentes e analise dos termos pertinentes ocorreu no segundo semestre de 2023.

A macroestrutura é a responsavel pela organizacdo e apresentacdo dos termos e
expressdes técnicas, fornecendo um padrdo geral para a estrutura das informacdes e
garantindo que obras terminoldgicas sejam faceis de usar. Na macroestrutura desta
pesquisa os termos-entrada foram grafados em negrito e em versal no portugués do Brasil
e estdo em ordem alfabética. Os equivalentes em japonés foram apresentados nos
caracteres japoneses seguidos da transcricdo ortografica em negrito.

A transcricdo ortogréafica é importante para facilitar a compreensdo dos termos em
japonés para leitores ndo familiarizados com o sistema de escrita. O sistema de escrita do
japones inclui kanji, hiragana e katakana. Os kanji sdo ideogramas que representam
conceitos, enquanto os hiragana e o katakana sdo silabarios representantes de sons.

No glossario proposto, a transcri¢do ortogréafica foi feita usando o sistema romaji
que é um sistema de transcricdo ortografica do japonés para o alfabeto latino. Esse sistema
é amplamente utilizado pelos japoneses.

Para a indicacdo de dicionarizacdo dos termos em japonés foram utilizados como
material base, chamado de corpus de comparacdo, os glossarios lexicogréaficos eletrdnicos
Weblio (www.weblio.jp) e goo (dictionary.goo.ne.jp). Na identificacdo foram utilizadas
as seguintes siglas: TDAC para termos dicionarizados com acep¢do complementar;
TDAE para termos dicionarizados com acepc¢do equivalente; e TND para termos néo
dicionarizados.

A microestrutura apresenta 0s dados descritivos de cada verbete. Esse glossario
tem como microestrutura: verbete = Termo-entrada em lingua vernacula + subdominio +
definicdo em lingua vernacula + equivalente em lingua japonesa + transcri¢éo ortografica

+ indicacdo de dicionarizacdo + contexto em lingua japonesa + fonte do contexto.


http://www.weblio.jp/
http://dictionary.goo.ne.jp/
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RESULTADOS E DISCUSSAO

A pesquisa de Lima (2019) identificou um total de 142 termos da restauragéo
hoteleira. Através de um recorte para viabilidade desta pesquisa foram selecionados 23
termos pertencentes a esse dominio que aludiam a bebidas. Os termos foram subdivididos
em locais de comercializacdo, tipos e processos de fabricacdo de bebidas.

Na primeira subsecdo, a seguir, estdo elencadas as 23 entradas relacionadas a
bebidas escolhidas para a pesquisa. A segunda subsecéo apresenta e discute os resultados

encontrados.

Inventario de termos

AMERICAN BAR - Subdominio: local de comercializacao

Estabelecimento para comercializacdo de bebidas e comidas rapidas como petiscos. De
origem americana possui na sua composicdo um longo balcdo e prateleiras para
disposicdo de garrafas. A montagem do saldo é voltada para o bar, destacando 0 mesmo
e os funcionarios que ali trabalham.

7 A1) 532 /3— - amerikan baa - (TDAC)
BREDEEL 7 * ') H /3 — (HOTEL FORUM)®

BAR - Subdominio: local de comercializacédo

Estabelecimento onde sdo comercializadas bebidas, principalmente alcodlicas, e comidas
como petiscos, sanduiches ou iguarias semelhantes. Alguns bares também servem pratos
regionais e até internacionais. Espacos para jogos e apresentacdes artisticas ao vivo sdo
comuns em bares da atualidade, além de aparelhos para transmissdo de eventos esportivos
ou artisticos.

;B35 — sakaba - (TDAC)

KRE2ETILVRBZICTNANI XU RATHEBRBEZMBLE L

(HOTEL PLAZA KASHIWA)

BEBIDA ALCOOLICA - Subdominio: tipo de bebida

3 As fontes dos exemplos em lingua japonesa estdo indicadas entre parénteses. Devido a limitacdo de
paginas do artigo, as mesmas ndo aparecem nas referéncias. Porém, podem facilmente ser acessadas na
Internet com pesquisa no Google através da digitacdo do que esta entre parénteses (Nota dos autores).
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Liquido produzido por processo de fermenta(;ao ou de destilacdo, adicionando-se ainda

etanol. O primeiro processo produz vinhos e cervejas, entre outras bebidas. Entre

exemplos do segundo processo estéo uisques, vodcas e licores.

7 JLa—JLERE - arukooru inryou - (TDAE)

FILA—EBEOTEAICODEFELTE, RTILEFOIAVEZIVRR T
(Z732)—<—FhF) #ZFRATSVET LS BFELWV-LET, (HOTEL

ROYAL SUN OKINAWA)

BEBIDA DESTILADA - Subdominio: tipo de bebida

Liquidos produzidos como resultado da separacdo de outros liquidos com diferentes
pontos de ebulicdo (passagem de liquido ao estado de vapor).

7% B8;& - joryushu - (TDAC)

HARFGECT—EDZEE (HOTEL ROYAL SUN OKINAWA)

BEBIDA FERMENTADA - Subdominio: tipo de bebida
Liquidos produzidos como resultado da transformacdo dos acuUcares das plantas em
alcool, auxiliados ou ndo pela adicdo de leveduras (fungos como os bolores e os

cogumelos).
FEAH - hakkou inryou - (TND)
BEKXECEOFEELF S+ (THE KITCHEN KANRA)

BEBIDA NAO ALCOOLICA - Subdominio: tipo de bebida
Liquidos encontrados ou produzidos sem adi¢do de etanol, como a agua, o leite e o café.

/ 7 I)La—)LER# - non arukoru noryo inryou - (TND)
J U7 ILa—ILERE DO ZERN (HOTEL METROPOLITAN TAKASAKI)

BEBIDA REFRESCANTE - Subdominio: tipo de bebida

Liquidos néo alcoolicos cujo objetivo principal é hidratar e fornecer sensacédo de prazer a
guem os bebe. Entre as bebidas refrescantes estdo agua, sucos de frutas e refrigerantes.
& REH - seiryou inryou - (TDAC)

FTLA—Z—HIIZTILa—)L - FREHKOBRENAZSWET (HOTEL
AREA ONE HIROSHIMA WING)
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COQUETEIS BATIDOS - Subdominio: tipo de bebida

Compostos obtidos em coqueteleiras pela mistura de duas ou mais bebidas alcodlicas e
ndo alcodlicas, podendo ser acrescidos outros ingredientes como frutas, agUcar, etc.
x4 9 7% TIL -sheiku kakuteru - (TND)

100%BARARMDTARF Yo T4 —HRRGEBTERBALTER I7ya7y
TI N HERVBSEZEE L LIEREDHFRENR—RDTITA—-X 247
719 7)L ISUPERSHAKE] THHTH LZE L FJ (HOTEL ANTEROOM
KYOTO)

COQUETEIS MEXIDOS - Subdominio: tipo de bebida

Compostos alcoolicos obtidos em copo de bar, com a ajuda de uma colher de barman, que

mistura bebidas de densidades semelhantes antes de serem servidos.

AT 7T 719 TIL -sutea kakuteru - (TND)

ZEEGD (D4 RTVTI ESLERRAY R Fa—LER—X[ZLER
$1% F )L (PALACE HOTEL TOKYO 'LOUNGE BAR PRIVE))

COQUETEIS MONTADOS - Subdominio: tipo de bebida

Compostos alcodlicos obtidos por meio da adicdo de ingredientes, sem necessidade de
mexer ou agitar, portanto ja preparados nos proprios recipientes de servir.

EJL K %9 7L - birudo kakuteru - (TND)

ARIN=H9 VG -EE—)L- EIFAYTILIGE E2BEMERARE (ANA
CROWNE PLAZA HOTEL KYOTO)

COQUETEL - Subdominio: tipo de bebida

Bebida preparada por meio da mistura de, no minimo, duas bebidas alcodlicas ou néo,
podendo conter também ingredientes como gelo, frutas, creme de leite, gema de ovo, etc.
514 T )L — kakuteru - (TND)

BFADAI TILERLWENRLP > Y ERNSFRESELALEEEL
(HOTEL MIYAKO AMAGASAKI)

DESTILACAO - Subdominio: processo de fabricaco de bebidas


https://www.uds-hotels.com/anteroom/kyoto/#top
https://www.uds-hotels.com/anteroom/kyoto/#top
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Processo para producdo de bebida alcodlica em alambiques por meio da separacdo de
liguidos com pontos de ebuli¢do distintos (passagem do estado liquido para o gasoso),
seguida de uma operacéo inversa denominada condensagéo.

# % — jouryuu - (TND)

ZLEXZRBEICEK-TEHAEICLI-R, TOEEZ—EICHRAAT—EET
KRBT 5D TT (HIRAMATSU HOTELS)

DRINK DE BOAS VINDAS - Subdominio: tipo de bebida
Bebida oferecida na chegada por empreendimentos hoteleiros, em algumas situacdes,

como estratégia de marketing diferenciado para agradar e tentar fidelizar hospedes.

2 x)LAL K 2% -werukamu dorinku - (TDAE)
BRTICIHIEAEROESEAVILNALFI VDV EZTRELTEBYET
(FAR EAST VILLAGE HOTEL TOKYO ARIAKE)

FERMENTAGCAO - Subdominio: processo de fabricacio de bebidas

Processo para producédo de bebidas alcodlicas, paes e outros alimentos utilizando micro-
organismos como leveduras e bactérias para transformar uma substancia em outra por
meio da degradacdo de uma molécula organica em compostos mais simples.

B — hakkou - (TDAE)

RFETEELL N OHEBOXIENABEENTEZE Lz (HOSHINO RESORTS)

HOT DRINKS - Subdominio: tipo de bebida
Categoria de coquetéis que apresenta bebidas aquecidas, normalmente consumidas em

temperatura ambiente baixa, servindo de estimulantes.

Rv k K1) 2% -hotto dorinku - (TDAE)
A—XEYTTFAER=XIZYdDFINbEAA=DL, COFHICE YR
IRy bRy ERYELz (HOTEL DEYAMA EM HAKONE
ASHINOKO)

INFUSOES - Subdominio: tipo de bebida
Liquidos produzidos como resultado da imersdo de substancias arométicas em agua fria,

quente ou a ferver, extraindo principios nutritivos ou medicamentosos.
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RiIZE — sencha - (TDAC)
FRZELDIBEBL. ZAKXZZELELHE L (HOTEL CASTLE PLAZA NISHI-
AKASHI)

LONG DRINKS - Subdominio: tipo de bebida

Categoria de coquetéis que apresenta bebidas refrescantes e repousantes por serem
normalmente servidas com bastante gelo.

O >4 K1) 2% -rongu dorinku - (TND)

ATV T R, FP—RMOY U RS TFREESELARITE
9 (BEST WESTERN PREMIER HOTEL MILANO PALACE EM MODENA)

PIANO BAR - Subdominio: local de comercializagdo

Estabelecimento comercial, ou setor de estabelecimentos, para venda de bebidas e
comidas tipo aperitivo no estilo americano, onde o balcdo de preparacéo das bebidas é o
centro do ambiente, porém com a insercdo de musica ao vivo executada em piano.
E7 / 78— - piano baa - (TND)
1950~1960FERDR A A LD DET / IN—DTH A > (HOTEL GARIBALDI
BLUE)

PROMENADE BAR - Subdominio: local de comercializacédo

Estabelecimento comercial para venda de bebidas e comidas tipo aperitivo no estilo
europeu. A localizacdo de mesas e cadeiras é o grande diferencial desse tipo de
estabelecimento, pois embora os clientes possam ficar em ambiente fechado, o atrativo
principal é a area externa, normalmente espacgosa e podendo apresentar uma bela vista.
T 5 A/\— - terasu baa - (TND)

TIAN—IZEERR V)=V ZABLTBYETDTRR—YAIRY FDE
B2+ Uo7 Y T (HOTEL ESPANA 4%)

PUB - Subdominio: local de comercializacao

Estabelecimento para entretenimento tipico das duas ilhas formadas pela Gra-Bretanha e
as Irlandas onde sdo comercializadas bebidas alcoolicas, principalmente cerveja.

E 7 78—JL - bia hooru - (TDAC)
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BELAWN-ETSY l:“'}"?k—)l/ (ORIENTAL HOTEL FUKUOKA HAKATA
STATION)

SHORT DRINKS - Subdominio: tipo de bebida

Categoria de coquetéis que apresenta bebidas fortes em pequenas quantidades e que
devem ser consumidas antes ou apds as refeicoes.

23— 7Y T )L - shoto kakuteru - (TND)
FEVEFIAL—REMDEZRSA— MR 3 — AU TIL (HOTEL
TOKYO DOME)

SNACK BAR - Subdominio: local de comercializacao

Estabelecimento alimenticio, ou setor de estabelecimentos, com origem americana, que
serve refeicdes rapidas e bebidas, encontrando-se normalmente em locais de grande fluxo
de pessoas como instituicdes de ensino, estacdes de transporte publico, hotéis, etc.

AF w49 /\— -sunakku baa - (TDAE)

TUIL—TTOERICIE. RFYIN—/T)ZETHALFE S (HOTEL
CARTEL HOUSE ON LOOP)

TABERNA - Subdominio: local de comercializagdo

Estabelecimento comercial tipico da Europa especializado atualmente na venda de vinho.
Porém, modernamente o termo assumiu a acep¢do de um restaurante simples.

BB - izakaya - (TDAE)

RIFAEMUGEBEE L L TGEE LET (AIM SERVICE CO,, LTD.)

Descrigdo e analise dos dados

Os trés subdominios utilizados na pesquisa se relacionavam a bebidas, a saber:
processos de fabricacgdo, locais de comercializacdo e tipos de bebidas. A maioria dos
termos, total de 14, pertenciam a tipos de bebidas disponiveis. Os 9 termos restantes se
dividiram em 7 termos para locais de localizacéo e 2 termos para processos de fabricacéo.

A andlise da dicionarizacdo segundo o corpus de comparacdo revelou que 6
termos apresentaram acepcOes equivalentes, ndo diferindo significativamente das

defini¢Oes para a hotelaria. Outros 6 termos continham acepcbes complementares, ou
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seja, apresentaram acepcdes que se complementavam para fornecer informacdes
relevantes para a &rea. Enquanto que 11 termos ndo apareceram em nenhuma das obras
lexicograficas utilizadas. Somando-se os 11 TND com os 6 TDAC chegou-se a 74% do
total, ratificando a necessidade de estudos terminoldgicos em lingua japonesa para a
hotelaria. Como afirma Cabré (1999, p. 97) sobre valorizacao dada pela Terminologia as
areas técnico-cientificas, “[...] sem terminologia ndo se faz ciéncia, ndo se descreve uma
técnica, nem se exerce uma profissao especializada”.

Analisando o aspecto linguistico dos termos em japonés, foi observado que 14
termos foram grafados em katakana, um dos trés silabarios japoneses. Ele é usado
principalmente para escrever palavras e nomes proprios estrangeiros, termos cientificos e
médicos, nomes de animais e plantas, onomatopeias e para destacar palavras ou frases. O
namero significativo de termos em katakana pode indicar que eles sdo relativamente
novos ou gque ndo tém um equivalente japonés nativo; como também pode ser explicado
pela natureza da hotelaria que presta servicos a pessoas de diversas origens culturais e
esta se tornando mais internacionalizada. O uso de termos em katakana pode facilitar a
comunicacdo entre profissionais de diferentes origens, uma vez que sdo mais faceis de

pronunciar e lembrar.

CONSIDERACOES FINAIS

Esta pesquisa representa uma adicdo a estudos existentes, ao oferecer uma
abordagem especifica para a criacdo do glossario bilingue portugués-japonés alinhada aos
principios metodolégicos da Terminologia. Com o avango da tecnologia e da
globalizacdo, estdo sendo colocados no mercado materiais didaticos diversos, entre eles
obras terminoldgicas. Destarte, é justificavel o nimero de estudos que discutem e
elaboram essas obras para torna-las elementos facilitadores no processo de ensino-
aprendizagem dentro e fora da sala de aula.

Para evidenciar a concretizagdo do proposto, o objetivo estabelecido nesta
pesquisa, que foi explorar termos técnicos da restauracdo hoteleira ligados a bebidas em
lingua portuguesa do Brasil com equivalentes em lingua japonesa, foi alcangado com
sucesso. A elaboracdo de um glossario bilingue portugués-japonés com 0s termos
técnicos e suas equivaléncias e exemplificacbes escritas em japonés oferece uma

contribuicdo tangivel & &rea da restauracdo hoteleira, proporcionando uma ferramenta
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pratica e atualizada para traducéo e mterpreta(;éo, assim como para a disseminacao do
Iéxico especializado em lingua japonesa.

Os resultados deste estudo contribuem para o desenvolvimento da pesquisa e da
pratica da hotelaria, bem como para a facilitagdo da comunicacdo entre profissionais da
area de linguas. O glossario € uma ferramenta valiosa para estudantes, profissionais e

pesquisadores da area, e pode ser usado para fins de ensino, de pesquisa e de traducgéo.
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