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A quimica além do eurocentrismo: Um relato de experiéncia do PIBID no dia da
consciéncia negra.

ALVES, Kassia '
SANTOS, Alcides 2

RESUMO: O ensino de quimica demanda praticas que superem o eurocentrismo e
promovam uma educacao mais inclusiva e representativa, articulando conhecimentos
cientificos e culturais. Nesse sentido, este trabalho tem como objetivo relatar uma
experiéncia pedagogica que utiliza a culinaria africana como tema gerador, buscando
favorecer o engajamento dos estudantes e a valorizagédo das relagdes étnico-raciais
no contexto escolar. A pesquisa adotou abordagem qualitativa, do tipo relato de
experiéncia, desenvolvida no ambito do PIBID com estudantes do 2° ano do ensino
médio, por meio de uma oficina realizada em alus&o ao Dia da Consciéncia Negra. Os
estudantes foram organizados em grupos, orientados por pibidianos, realizando
pesquisas, produgao e apresentagao de pratos de origem africana, com enfoque nos
conceitos quimicos envolvidos no preparo. Observamos que os estudantes
assumiram papel ativo na construcao do conhecimento, demonstrando compreensao
de conceitos como misturas, emulsbées e transformagdes quimicas. Identificamos
maior participacdo, desenvolvimento do pensamento critico e capacidade de
relacionar a quimica ao cotidiano. Verificamos também que a atividade contribuiu para
a valorizagao cultural e para uma compreensao mais ampla da ciéncia. Os resultados
indicam que o uso de metodologias ativas e contextualizadas favorece uma
aprendizagem significativa. Assim, a proposta demonstra a importancia de integrar o
ensino de quimica as questdes étnico-raciais, promovendo uma educacao mais critica,
inclusiva e socialmente relevante.

PALAVRAS-CHAVE: cultura afro-brasileira; protagonismo discente; contextualizagao.

1 INTRODUGAO

Ensinar quimica na atualidade exige do professor uma competéncia que vai além
de dominio técnico, a capacidade de tornar a ciéncia inclusiva e representativa. Um
dos maiores desafios enfrentados por educadores € a superagdo de um curriculo
eurocéntrico, que historicamente inviabiliza as contribuicbes cientificas e tecnoldgicas
de matriz africana, conforme discutem autores como Nilma Lima Gomes (2017) e
Munanga (2005).
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Relatar experiéncias que utilizam a culinaria africana como tema gerador n&o é
apenas uma estratégia de ensino, mas uma resposta a dificuldade de implementar
uma educacéo antirracista e cientificamente solida de forma simultanea.

A insergcdo de temas transversais no ensino de quimica mostra-se fundamental
para a construgdo de uma pratica pedagdgica mais contextualizada e integrada. Ao
adotar essa abordagem, o processo educativo deixa de se restringir a transmisséo de
conteudos e passa a relacionar o conhecimento cientifico as vivéncias dos estudantes,
favorecendo a aprendizagem mais significativa e conectada a realidade social. Nesse
sentido, a transversalidade possibilita o desenvolvimento de propostas
interdisciplinares, promovendo o didlogo entre diferentes areas do conhecimento e
qualificando o processo de ensino e aprendizagem. Segundo Amorin (2018), a
importancia dos temas transversais para o ensino de quimica esta relacionada as
diversas formas que o docente tem para trabalhar as questdes vivenciadas no
cotidiano do discente, transformando saberes do senso comum em cientifico, além de
alia-los a inumeras areas do conhecimento.

Trabalhar com tematicas transversais permite que o professor se direcione a partir
das experiéncias dos alunos para ressignificar saberes do cotidiano a luz da ciéncia.
Esse movimento amplia a compreensao da realidade e contribui para a formagao
cidada, ao garantir o acesso a conhecimentos socialmente relevantes e necessarios
para uma participagao critica na sociedade.

Para além disso, € valido ressaltar que o conhecimento desenvolvido na sala de
aula nao deve ser limitado a conteudos disciplinares para obtengao de nota, ja que
estes alunos estdo inseridos na sociedade e devem possuir um papel nela. A
educacao nado deve se restringir a transmissao de conteudos disciplinares, mas
contribuir para a formagéao de sujeitos criticos, capazes de compreender a realidade e
atuar de forma consciente na sociedade (Freire, 1996).

No ambito do Programa Institucional de Bolsa de Iniciagdo a Docéncia (PIBID),
essa perspectiva torna-se ainda mais relevante para a formacao inicial dos
licenciandos. A vivéncia no ambiente escolar, associada a aplicagao de metodologias
diversificadas, favorece a aproximacgao entre teoria e pratica, tornando o ensino mais
dinamico e alinhado as demandas educacionais contemporaneas. Como exemplo
dessa abordagem, destaca-se a realizacao de uma oficina sobre comidas de origem

africana articulada ao ensino de quimica.
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Diante deste cenario, o presente trabalho relata uma atividade desenvolvida no
ambito do PIBID, que buscou mitigar tais dificuldades através de uma oficina sobre a
culinaria africana, proporcionando simultaneamente o engajamento e protagonismo

dos alunos.

2 METODOLOGIA

A pesquisa caracteriza-se como qualitativa, do tipo relato de experiéncia,
desenvolvida no ambito do Programa Institucional de Bolsa de Iniciagdo a Docéncia
(PIBID), com estudantes do 2° ano do ensino médio do Colégio de Aplicagdo da
Universidade Federal do Acre, no ano de 2025. O trabalho consistiu em uma
intervencéo pedagdgica por meio de uma oficina realizada no dia 21 de novembro de
2025, em alusdo ao Dia da Consciéncia Negra, fundamentada em metodologias ativas
e na articulagao entre conhecimentos cientificos e aspectos socioculturais

Para a coleta e construgao dos dados, utilizaram-se observagdes das atividades
desenvolvidas, registros das interacbes em sala e durante a feira escolar, além de
pesquisas realizadas pelos estudantes em artigos cientificos, materiais didaticos e
fontes digitais confiaveis. Os alunos foram organizados em grupos, sob orientagao de
pibidianos, responsaveis pelo acompanhamento do planejamento e execug¢ao das
atividades ao longo de uma semana.

A proposta envolveu a selegéo, produgédo e apresentagcdo de pratos de origem
africana, com investigacdo de sua trajetéria historica e dos conceitos quimicos
relacionados ao preparo, como misturas, emulsdes, propriedades fisico-quimicas e
transformacdes decorrentes do aquecimento. A atividade culminou na apresentacao
dos trabalhos em uma feira escolar, na qual os estudantes socializaram os
conhecimentos construidos, permitindo a analise do desenvolvimento do

protagonismo, da aprendizagem significativa e da articulagdo entre teoria e pratica.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

A realizagao da oficina pedagodgica evidenciou resultados significativos no que se
refere a aprendizagem dos estudantes e ao desenvolvimento de uma postura ativa

frente a construcado do conhecimento cientifico. Ao longo do processo de orientagéo e
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preparagao das apresentacgdes, observou-se que os alunos do 2° ano do ensino médio
assumiram progressivamente o papel de protagonistas, deixando de ser meros
receptores de informagdes para atuarem como sujeitos ativos na investigagao,
sistematizacéo e socializagado dos conhecimentos

No grupo orientado pela autora deste relato, responsavel pela abordagem do
vatapa, sendo um “prato” trazido pelos iorubas e comumente utilizado na culinaria
brasileira, especialmente na Bahia, os estudantes demonstraram apropriagdo dos
aspectos historicos e culturais associados ao alimento, reconhecendo sua origem
africana e sua relevancia na constituicdo da cultura alimentar afro-brasileira. Essa
compreensao contribuiu para a valorizagao de saberes historicamente marginalizados,
ao mesmo tempo em que possibilitou a integragdo desses conhecimentos ao ensino
de quimica.

Durante a producédo e a apresentacao do prato, os alunos explicitaram, com
linguagem acessivel ao publico visitante, diversos conceitos quimicos envolvidos nos
processos de preparo. Destacaram-se explicagcdes relacionadas a formacido de
misturas e emulsodes, a interagao entre fases aquosas e oleosas, as propriedades
fisico-quimicas de lipidios e proteinas e as transformacdes fisicas e quimicas
decorrentes do aquecimento dos ingredientes. A capacidade dos estudantes de
relacionar tais conceitos a etapas concretas da preparacdo do vatapa evidenciou a
consolidagao da aprendizagem e a compreensao da quimica como ciéncia presente
no cotidiano.

A apresentacdo realizada durante a feira escolar revelou-se um momento
privilegiado de socializagdo do conhecimento, no qual os alunos assumiram o papel
de mediadores entre o saber cientifico e a comunidade educativa. Ao explicarem os
processos quimicos enquanto apresentavam o prato, os estudantes demonstraram
autonomia, dominio conceitual e seguranga na comunicacgao, aspectos que reforcam
a importancia de metodologias ativas e contextualizadas no ensino de quimica.

Além disso, a dindmica da oficina favoreceu o desenvolvimento de competéncias
como o trabalho colaborativo, o pensamento critico e a capacidade investigativa, uma
vez que os alunos precisaram pesquisar, selecionar informacdes, esclarecer duvidas
e articular diferentes areas do conhecimento. A atuacdo dos pibidianos, nesse
contexto, configurou-se como mediagcao pedagdgica, promovendo o dialogo entre

teoria e pratica e incentivando a construgao coletiva do saber.
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A atividade possibilitou explorar conceitos cientificos presentes no preparo dos
alimentos como transformagdes quimicas, processos de mistura, fermentacao e
conservagao ao mesmo tempo em que promoveu reflexées sobre cultura, historia e
valorizag&do das matrizes africanas na formagao da sociedade brasileira. Dessa forma,
a oficina contribuiu para o trabalho com temas transversais, como diversidade cultural,
educacao para as relagdes étnico-raciais e cidadania.

Além de favorecer o engajamento dos estudantes, a atividade demonstrou que a
contextualizagao dos conteudos amplia o alcance formativo do ensino de quimica, ao
integrar conhecimento cientifico e responsabilidade social. Assim, a incorporagao de
temas transversais nas ag¢des do PIBID, aliada a praticas pedagogicas
contextualizadas como a oficina proposta, fortalece a identidade docente e
potencializa a construgdo de aprendizagens mais consistentes, criticas e

interdisciplinares.

Os resultados observados destacam a potencialidade de abordagens que
integram a educacao cientifica a discussao das relagdes étnico-raciais, contribuindo
para uma pratica pedagdgica antirracista e socialmente relevante. Ao reconhecerem
a quimica presente em um prato de matriz africana e ao se tornarem protagonistas na
explicacdo desses processos, os estudantes ampliaram sua compreensao sobre a

ciéncia e sobre o papel dos saberes culturais na produgédo do conhecimento.

Figura 01: “Oficina de saberes” em alusédo ao Dia da Consciéncia Negra.

Fonte: O autor, 2025.
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4 CONSIDERAGOES FINAIS

A experiéncia desenvolvida contribuiu de forma significativa para a formacgao
docente da autora, ao possibilitar a vivéncia de uma pratica pedagdgica que articulou
conteudos de quimica, questdes socioculturais e a abordagem das relagdes étnico-
raciais.

A atuacdo no ambito do PIBID favoreceu o desenvolvimento de competéncias
relacionadas ao planejamento, a mediagdo pedagogica e a reflexdo critica sobre a
pratica educativa.

Observou-se que a proposta metodoldgica adotada promoveu o protagonismo
discente, evidenciado pela participagcdo ativa dos estudantes na pesquisa, na
producdo do prato e na explicitacdo dos processos quimicos durante as
apresentacoes. Ademais, a atividade reforca a necessidade de que a tematica das
relagdes étnico-raciais seja incorporada de forma continua ao ensino de quimica, néo
se restringindo a agdes pontuais ou comemorativas, como aquelas concentradas no
més de novembro. Assim, evidencia-se a importancia de uma educacao cientifica

contextualizada, antirracista e socialmente comprometida.
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